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暖通施工图设计说明一

一、工程概况

1. 项目名称：黄江镇第二小学食堂升级改造

2. 项目地点：东莞市黄江镇

3. 建筑概况：本工程为校内师生食堂附属厨房区域，建筑耐火等级二级，建筑层数 5层，厨房

功能分区包含热厨炒制区、面点加工区、粗加工区、备餐区、洗碗消杀区、库房及更衣辅助

用房，厨房为明火作业公共餐饮厨房，属于人员密集校园配套用房。

4. 设计范围：本次暖通专项设计包含厨房机械排烟净化系统、厨房鲜风补风系统、厨房功能区

空调系统；不含食堂就餐大厅暖通、燃气事故排风、建筑消防排烟、室外总管网、设备配电

控制柜外线施工。

5. 设计目标：满足厨房油烟达标排放、室内负压作业、温湿度舒适、消防防火隔断、校园食品

安全通风、节能降噪、抗震设防全部现行规范要求。

二、设计依据

（一）国家现行规范、标准、图集

1. 《民用建筑供暖通风与空气调节设计规范》GB 50736-2012

2. 《建筑设计防火规范》GB 50016-2014（2018版）

3. 《建筑防烟排烟系统技术标准》GB 51251-2017

4. 《饮食业油烟排放标准》GB 18483-2001

5. 《中小学校设计规范》GB 50099-2011

6. 《通风与空调工程施工质量验收规范》GB 50243-2016

7. 《建筑机电工程抗震设计规范》GB 50981-2014

8. 《公共建筑节能设计标准》GB 50189-2015

9. 《油烟净化设施通用技术要求》HJ 1077-2019

10. 《建筑通风和排烟系统用防火阀门》GB 15930-2007

11. 国标图集：09K601《民用建筑暖通空调及动力施工图设计深度图样》、17K120《通风与空
调工程风管、部件及设备制作安装》

二）项目依据文件

1. 本项目建筑施工图、结构施工图、水电专业施工图

2. 建设单位设计委托书、食堂厨房工艺布局图

3. 项目当地生态环境局餐饮油烟排放管控文件、校园后勤专项管控要求

三、室外设计参数（项目所在地常规气象参数）

1. 夏季空调室外计算干球温度：34.5℃；湿球温度：27.8℃

2. 冬季空调室外计算干球温度：2℃

3. 夏季通风室外计算温度：31.5℃

4. 大气压力：101.3kPa

四、室内设计参数及通风换气标准

1. 室内设计参数

功能区域 夏季温度 冬季温度 相对湿度 作业风压要求

热厨炒制区 =30℃ =16℃ 40%~65% 负压-8~-12Pa

面点/粗加工区 24~28℃ =18℃ 45%~60% 微负压

备餐/洗碗区 25~29℃ =17℃ 50%~65% 微负压

厨房辅助用房 26~30℃ =16℃ =65% 常压

2. 换气次数设计标准（符合校园食堂专项要求）

8. 明火热厨炒制区：排烟换气次数=60次/h，鲜风补风换气次数=45次/h，维持厨房负压，杜
绝油烟外溢至就餐区；

9. 面点加工区：排风 15次/h，鲜风补风 12次/h；

1. 粗加工、洗碗消杀区：排风18次/h，鲜风补风 15次/h；

2. 厨房库房、更衣间：通风换气 6次/h；

3. 厨房预留事故排风：12次/h，与排烟系统联动备用。

五、系统设计说明

本厨房共设置三大独立暖通系统：厨房集中油烟排烟净化系统、分区机械鲜风补风系统、分区

分体多联机空调系统，系统独立运行、防火联动、联控控制。



（一）厨房油烟排烟净化系统

1. 系统形式：热厨灶台集烟罩+镀锌钢板主风管+防火阀+高效油烟净化器+低噪声离心排烟风
机+屋面高空排放，一机一净化、高空达标排放，满足校园低空禁排要求。

2. 风量配置：灶台集烟罩按罩口风速0.8~1.0m/s核算风量，热厨区域总排烟量按最大60次/h
换气取值，排烟风量大于补风风量，保证室内稳定负压。

3. 设备选型

（1）排烟风机：选用耐高温双速离心排烟风机，电机外置，耐温 280℃，具备消防联动启停功
能，风机降噪=55dB，适配校园降噪管控；

（2）油烟净化设备：选用静电+活性炭复合式高效油烟净化器，处理效率=95%，出口油烟浓
度=1.0mg/m?，符合地方校园餐饮排放标准，设备具备清洗检修口、压差检测接口；

（3）集烟罩：不锈钢一体式集烟罩，内置挡油板、一体式油槽，带可拆卸接油盒，防滴油、
易清洁，符合食堂食品安全卫生要求。

4. 防火控制：每段排烟支管、穿越防火分区风管、风机入口均设置280℃常开防火排烟阀；灶
台起火温度达到 280℃时，防火阀自动关闭，联锁关停排烟风机；风管严禁穿越消防疏散走
道、食堂就餐大厅。

（二）厨房机械鲜风补风系统

1. 系统形式：室外新风采集+初效+中效过滤+镀锌钢板送风风管+静音送风机+分区百叶风口送
风，分区定量补风，新风取自室外洁净区域，避开油烟排放口、卫生间排风口。

2. 风量配比：补风量为排烟风量 75%~80%，严格控制厨房负压，防止油烟串入就餐区、更衣
区；炒制区独立补风，辅助用房集中补风。

3. 新风处理：新风机组配置G4初效滤网+F6中效滤网，过滤粉尘、飞虫，适配校园食品安全
卫生标准；冬季新风可预留接驳电辅热接口，按需升温送风。

4. 防火控制：补风风管穿越防火分区设置70℃常开防火阀，火灾时联动关闭补风风机，切断
助燃新风。

（三）厨房空调系统

1. 系统形式：厨房各功能区采用变频多联机空调系统，室内机选用防油污、耐腐蚀风管式室内
机，热厨炒制区独立配置防油污专用空调机组，区别普通房间机组。

2. 负荷取值：热厨炒制区冷负荷 320W/㎡，加工辅助区冷负荷220W/㎡，考虑灶台散热、油
烟散热叠加负荷；冬季仅新风辅热，不设置集中采暖。

3. 布置要求：空调送风口避开灶台正上方、集烟罩负压区，避免气流干扰排烟效果；空调回风
独立设置，严禁回收灶台油烟废气；空调冷凝水接入厨房污水地漏，设置存水弯密封防臭。

六、风管、部件及材料设计要求

1. 风管材质

（1）油烟排烟风管：热镀锌加厚钢板，长边=630mm板厚 0.8mm，长边＞630mm板厚 1.0mm；
灶台近段风管可按需采用不锈钢风管，耐油污耐腐蚀；

（2）鲜风送风、空调风管：普通热镀锌钢板，长边=630mm板厚 0.6mm，长边＞630mm板
厚 0.8mm；

（3）所有风管严禁使用玻镁复合风管、可燃复合风管，明火厨房强制使用金属风管。

2. 风管风速控制：排烟主管风速=8m/s，补风主管风速=6m/s，空调送风风速=4m/s，降低风道
噪音。

3. 防火封堵：风管穿越墙体、楼板、防火分区处，采用防火泥+防火包密闭封堵，耐火极限与
墙体楼板一致；风管与设备连接处采用A级不燃柔性防火软接。

4. 抗震支吊架：所有风管、风机、净化设备、风管阀门，严格按照GB50981设置纵向+横向
抗震支吊架；长边=400mm风管必须设置抗震支架，不得采用普通膨胀吊架替代。

5. 风口选型：排烟风口为耐高温钢制百叶；鲜风送风口为可调节防雨百叶；空调风口为可拆卸
防油污铝合金百叶，便于清洗消杀。

七、降噪、减振及卫生设计

1. 减振措施：风机、净化机组、空调外机均设置弹簧减振底座；设备进出口设置防火柔性软接，
杜绝固体传声；屋面风机设置隔声围挡，满足校园昼间噪音=50dB要求。

2. 油污导流：所有排烟风管按 0.5%坡度坡向集烟罩，低点设置放油排污口，定期排油，杜绝
风管积油自燃隐患。

3. 卫生防疫：所有风管内部平整无毛刺，新风系统双层过滤；所有风口、集烟罩可拆卸，满足
学校食堂月度消杀、卫生检查要求；风管拼接密封胶采用食品级环保密封胶。

八、电气联动及控制要求

1. 常规联动：排烟风机与鲜风补风机一键联动启停，开机先启补风、后启排烟；关机先停排烟、
后停补风。

2. 消防联动：接入食堂建筑消防报警系统，280℃防火阀动作、消防主机报警时，自动切断排
烟、补风、空调全部暖通设备电源。

3. 就地控制：风机机房、厨房操作区设置就地启停控制按钮，方便后勤人员现场操作；油烟净
化器与排烟风机联锁同步运行，禁止风机空转、净化器停运。

4. 配电要求：厨房潮湿高温区域风机、阀门采用防水等级IP54电气配件，线路穿金属镀锌钢
管敷设。

暖通施工图设计说明二



九、施工及安装通用要求

1. 施工严格执行《通风与空调工程施工质量验收规范》GB50243-2016，施工前核对厨房灶台
点位、土建洞口、屋面排放点位，核对无误后方可施工。

2. 排烟风管法兰密封垫采用耐油耐高温石棉橡胶垫，厚度=3mm，严禁使用普通橡胶垫。

3. 屋面排放口高度：高于屋面最高点2.5m以上，远离教学楼开窗、活动场地，满足校园环
保排放距离要求。

4. 所有暖通设备外壳可靠接地，风管跨接接地连通，符合电气安全规范。

5. 风管穿墙、穿楼板孔洞施工完成后，土建单位二次防火封堵，施工单位配合验收。

十、系统调试、验收及运维要求

1. 调试内容：系统风量风压调试、负压调试、防火阀联动调试、噪音调试、油烟浓度检测、
电气联锁调试，调试完成后出具专项调试报告。

2. 验收标准：排烟负压、换气次数、油烟排放浓度、消防联动全部达标，提供油烟第三方检测
报告、抗震支架检测资料、阀门消防3C证书，方可竣工验收。

3. 运维要求

（1）油烟净化器每30天清洗一次，风管每半年清油一次，建立校园食堂暖通运维台账；

（2）防火阀门每季度手动启闭检测，保证联动功能正常；

（3）新风滤网每月更换清洗，保障厨房空气质量。

十一、其他专项说明

1. 本设计所有暖通设备、阀门、净化装置均具备消防 3C认证、环保检测认证，适配学校公共

建筑专项报备要求。

2. 本工程不含：燃气防爆排风、厨房喷淋、燃气报警、室外降噪围挡、设备基础土建施工、电

源专线施工。

3. 施工过程中若厨房工艺灶台点位变更，需通知设计单位复核风量、风管排布，严禁施工单位

私自改动排烟、防火风管。

4. 本说明未尽事宜，严格按照国家现行暖通、消防、环保、校园建筑相关规范执行。

暖通施工图设计说明三
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厨房排烟系统走向图 SCALE  1:150@A2
由厨房设备完成
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厨房空调分布平面图 SCALE  1:150@A2


